LE CASINE IGT BIANCO TOSCANA / TUSCAN WHITE WINE

Vitigno / Grape Varieties:
Trebbiano 85%, Malvasia 15%
Origine / Origin:
Toscana / Tuscany
Vinificazione /| Winemaking:
Diraspatura senza pigiatura; macerazione a freddo per 8 h;
estrazione mosto fiore dalle bucce; lenta fermentazione a
temperatura controllata; permanenza su fecce fini 40gg
De-stemming without pressing; Cold maceration for 8 h; Extraction
of the grape must from the skins; Slow fermentation at confrolled
temperature; Stay on fine lees 40 days
] Eta Vigneto / Vineyard Age:

/ 50-60 anni / years

: Annata / Vintage:

/ . 2017
{ Gradazione / Alcohol Content:
13,5%
Temperatura di Servizio / Service Temperature:
12-13°C
Descrizione / Description:
La complessita di aromi e struttura regala un
prodotto di estrema qualita con la capacita di
abbinarsi a piatti di carne bianca e pesce anche
cucinati con sughi, oltre a sposarsi perfettamente
con componenti discretamente grasse e delicate
ritrovabili in alcuni insaccati.
The complexity of aromas and structure gives a
product of extreme quality so as to pair it with white
meat and fish dishes also cooked with sauces, as
well as to marry perfectly with discretely fatty and
delicate components found in some sausages
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Testing Note:

Aromatico, rinfrescante, floreale e luminoso, questo & un
bianco toscano molto facile da bere e delizioso con un
finale delicato.

Aromatic, refreshing, floral and bright, this is a very easy
drinking and lovely Tuscan white with a gentle finish.
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