208 IGT ROSSO TOSCANA / TUSCAN RED WINE

Vitigno /| Grape Varieties:

Sangiovese 70%, Merlot 20%, Canaiolo 10%
Origine / Origin:

Toscana / Tuscany

Eta Vigneto / Vineyard Age:

50-60 anni / years

Annata / Vintage:

2016

Tostatura / Oaking:

Passaggio in Botte Legno Francese

Media Tostatura 8 mesi

Passage in French Wood Barrel

Medium toasting for 8 months

Gradazione / Alcohol Content:

13,5%

Temperatura di Servizio /

Service Temperature:

16-18°C

Descrizione / Description:

Abbinamento della tradizione vitivinicola dell'area del Chianti
con uno dei vitigni internazionali che regala in questo
territorio interpretazioni di altissimo livello. Un affinamento in
tonneaux che conferisce eleganza e note speziate negli
aromi, con associati sentori di cioccolata e caffé. Una
discreta presenza tannica. Equilibrio totale nella bocca.
Combination of the wine-growing tradition of the Chianti
area with one of the international vines that in this territory
offers interpretations of the highest level. The aging in
fonneaux gives elegance and spicy notes in aromas, with
associated hints of chocolate and coffee. A discrete tannic
presence. Total balance in the mouth.
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Testing Note:

Naso di frutta scura molto maturo, seguito da un
palato legnoso e leggermente rustico con rovere
integrato e un piacevole finale cioccolato.

Very ripe dark fruit nose, followed by a woody and
slightly rustic palate with integrated oak and a
pleasant, chocolatey finish.
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